
Dîner

Borscht mousse / Sweet shrimp・Wakame / Mackerel "Heshiko"・Taro
冷製ボルシチ /甘エビ・板わかめ / 鯖へしこ・小芋

カツオ 炙り・カリフラワーソテー・キウイフルーツ・葉山椒

Seared bonito・Sauteed cauliflower・Kiwi fruit・Japanese pepper

ガスパチョ・本日の魚

Gazpacho・Today's fish

若狭牛 塩釜焼き

Salt kettle grilled Wakasa Beef 

ミントのグラニテ

Mint granita

白桃コンポートのパルフェ仕立て

White peach compote parfait

プティフール

Petit four

Juice / Gazpacho

ジュース / ガスパチョ

ヨーグルト

Yogurt

ワトム農園直送野菜のサラダ

Seasonal salad from WaTom Farm

クロワッサン

Croissant

ポタージュガルビュー
バスク風

Potage grbure -Basque style-

福井県産そば粉のガレット

Galette made with Fukui Soba

Petit-déjeuner

ぐじ 松笠焼き
ブイヤベースソース

Pinecone-style grilled Tilefish・Bouillabaisse sauce

鮑パイ包み ホタテムース・チョリソー・ワカメ
肝のヴァンブランソース

Abalone pie・Scallop mousse・Liver with white wine sauce
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